% o > | ﬁb
O, < _ . P . m—-
N > : :-__/ P ﬂ

Le Re(ms du" Tayscm ll

woy
% | Famille C[uze( a Carlux - 4
\ G N 70 | |
,..-—-“‘""-/ - --!-""’”\\-..a-—"

N




- 3 J/L:_‘ Q{e[m’s c{u ?(/lySOLTL l[-—‘;\w\ Q

b )
-)
e \

'

Menu Gourmand

Entrée-Plat + Fromage + Dessert A
22€90 SN 1

Généreuse salade périgourdine, avec gésiers de canard,
bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuits, magret séché et rlllettes
de canard, boules melon, petits fruits et autres ingrédients

\ ou .
! Melon arrosé au vin de noix ou Monbazillac, avec tranches de
q magret séché de canard, bloc de foie gras 30% morceau mi-cuit,
3 Zprillettes de canard, petits fruits et salade

L

Et

[ /ﬁ Trou yérigour&fin aux noix de la ferme,

glace aux noix maison et liqueur de noix,

- £ : . + 2€50
' peu alcoolisé, facilite la digestion
‘ Rocamadour (fromage de chévre), noix, miel et petits fruits ) ~
Ou \

' =

Fromage de brebis, noix, miel et petits fruits

2
@,

— Et ——

_ J_,.—‘a-\ 3 s
/ N ‘\

~ Gateau aux noix de notre ferme,
W 5~ et glace aux noix faite maison avec

‘\ les noix de |la ferme, sorbet fraise &4
\ et creme anglaise
i

Ou

Gaufre croquante de la ferme,
sorbet fraise et glace aux noix
faite maison

Prix nets TTC Couvert supplémentaire par personne 6€
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\ magret séché de canard, bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuits;
rillettes de canard, petits fruits et salade
I

q Et
2 ) Zp TTOMJOQTlgOMTd’Wl aux noix 0[6 [CLJ(QTWLQ

glace aux Noix maison et ligueur de noix,  + 2%°
peu alcoolisé, facilite la digestion

£

ROti de veau, sauce aux girolles et pommes de terre sarladaises

‘Menu Festin

Entrée + Plat + Fromage + Dessert
26€90

Généreuse salade périgourdine, avec gésiers de canard, '
bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuits, magret seché et rillettes 0

de canard, boules melon, petits fruits et autres ingrédients
Ou
Melon arrosé au vin de noix ou Monbazillac, avec tranches de

f"t

{

|

Ou
: Magret de canard
4( sauce cepes ou péches et pommes de terre sarladaises + 2€
g Ou =~
‘ Confit de canard, 2
sauce cepes ou péches et pommes de terre sarladaises + 2€ \

Ou
A" Omelette aux cepes, et pommes de terre sarladaises

-

Et
L
4 ‘ Rocamadour (fromage de chevre), noix, miel et petits fruits

o\ ou
\ '

Fromage de brebis, noix, miel et petits fruits

— Et

Gateau aux noix de notre ferme,
et glace aux noix faite maison avec/™®
les noix de la ferme, sorbet fraise
et creme anglaise

Ou

Gaufre croquante de la ferme,
sorbet fraise et glace aux noix
faite maison

s
\\-’\\a—-‘

Couvert supplémentaire par personne 6€

/"-

Prix nets TTC



- l Le Relais du CPayS(m

- [-—-\
\ Menu Rega[ \

Entree + Trou yemgourdin + Plat + Fromage + Dessert

29€90
f?\ )

Généreuse salade perlgourdlne, avec gésiers de canard,
! bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuits, magret seché et rillettes "
de canard, boules melon, petits fruits et autres ingrédients

Al
g

Ou g
‘ Melon arrosé au vin de noix ou Monbazillac, avec tranches de - vy
magret séché de canard, bloc de foie gras 30% morceau mi-cuit,- \
‘nIIettes de canard, petits fruits et salade ‘ -
Et

7

"ZQ Trou perigourdin aux noix de la ferme,
: O‘TTE@Q‘T) glace aux noix maison et liqueur de noix,

peu alcoolisé, facilite la digestion

% e

Omelette aux brisures de truffes tuber Melanosporum et tuber Aestivum
pommes de terre Sarladaises, réduction de vin de Cahors confit

Ou
Foie gras de canard poélé, escalopé, sauce péches + 6¢ ) i
gw :y,:a‘t,: reduction de vin de Cahors confit \
= et pommes de terre Sarladaises
—— Et —— J/ v
Rocamadour (fromage de chevre), noix, miel et petits fruits
Ou

Fromage de brebis, noix, miel et petits fruits

— Et ——

Gateau aux noix de notre ferme, g%
et glace aux noix faite maison avec

les noix de la ferme, sorbet fraise
et creme anglaise

Ou
Gaufre croquante de la ferme,

sorbet fraise et glace aux noix
faite maison

)

Prix nets TTC Couvert supplémentaire par personne 6€
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magret de canard séché, bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuit,

Grandes assiettes généreuses typiques 17e
’7\ petits fruits et autres

Généreuse salade périgourdine, avec gésiers, rillettes, Q
.
0
Melon arrosé au vin de noix ou Monbazillac, avec tranches de [
= magret séché de canard, rillettes de canard, bloc de foie

gras mi-cuit 30% morceaux et salade (en saison)

Assiette végétarienne -
' Salade, tomate, melon en saison, petits fruits,
fromage de brebis ou Rocamadour, pommes sarladaises et noix

\/

,"
N

fZP ’.Pfa,tg chauds comy[éts ge’néreux et ty]aiolues

Pommes de terre Sarladaises et grand accompagnement :
salade, tomates, magrets séchés, rillettes de canard (assiette de 30 cm).

_ /Q «La ]oré}aamtion }oeut occasionner un peu d’attente et Nous Nous en excusons »
4 g

Ro6ti de veau sauce girolles 20<5°

Magret de canard sauce aux cépes ou sauce aux péches 20<5°

Omelette aux cépes 20<5° k
Omelette aux cépes végétarienne avec Rocamadour ou brebis 20€5° \

Escalope de foie gras poélée sauce péches 2g<50

Omelette aux brisures de truffes 22¢€5°

|
'_ ( Confit de canard sauce aux cépes ou sauce aux péches 20€5° Q
/‘
'l
‘ (tuber Mélanosporum et tuber Aestivum)

’.Fromages 4€50

Rocamadour ou Brebis,
( noix, miel et petits fruits
2

| ‘Desserts e<so

' Gateau aux noix de la ferme,
| glace aux noix, sorbet fraise
fait maison et creme anglaise

\ Gaufre roulée a I'ancienne,
l sorbet fraise et glace aux noix
faite maison

{

/ ’ \w

Prix nets TTC )
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. ‘Menu pétitounes
O Menu Enfant moins de 12 ans \
r 3 MENUS AU CHOIX )
AT N
' Menu 12¢ »- ‘
oSN L : o A
VYA Assiette de charcuterie, avec magret séché et rillettes de canard, }
W pommes de terre sarladaises et petite salade tomate, melon e
"’ ‘r\‘gt en dessert Gaufre de la ferme, avec sorbet fraises fait maison_ ' / :‘
NN ou

/ Menu 14¢

v
7

\ pommes de terre sarladaises, assiette de charcuterie avec magret

2 ),ZQOmelette nature Oy fines herbes,
séché, rillettes de canard et petite salade tomate, melon

)
|

p /@ Et en dessert Gaufre de la ferme, avec sorbet fraise fait maison

ou
|
Menu 16%8°
G i Confit de canard Ou Réti de veau (sans sauce)
pommes de terre sarladaises ("

/ et assiette de charcuterie avec magret séché \

) et rillettes de canard, salade tomate, melon
6 ‘ Et en dessert Gaufre de la ferme, avec sorbet fraise fait maison ¢ J/
’ ‘ ’J\[OM,S VOUS 1 ecommanc[ons nos EOiSSOTlS issues

Jus de kiwis BIO fermier 25 cl 4¢2°
Jus de pommes BIO fermier 25 cl 3<€2° 1L 9¢€2%0
Limonade BIO 25 c| 3€20 1L 9€90

& de (Agriculture Biologique Certifiées A.B.

Prix nets TTC Couvert supplémentaire par personne 6€
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ﬂ}oer ﬂ'j’} c[u yays servis avec noix salées cjj(ertes 4%20

Vin de noix, ou péche, ou chataigne, ou verre de Monbazillac
fDigest@C Eau de Vie de Vieille Prune 5cl 6¢

Vins Blancs et Rosés direct ropriétaire
Bergerac Blanc Chateau Ladesvignes™ 375 cl 1€ 75 cl 17¢

Bergerac Rosé Chateau Ladesvignes 37.5cl 1€ 75cl 17€

Bergerac Rosé AOC certifié Agriculture biologique 75 cl| 19%%°
Whéteau Les Miaudoux :
3 onbazillac AOC (vin blanc liquoreux) 375 | 13€50
J Cave de Monbazillac 75 cl  19€50
o) C}p Vins ‘Rouges direct propriétaire
Bergerac AOC 375cl Me
Chateau Ladesvighes 75cl 17¢
Cahors AOC Chateau d’'Arquies 75cl  17¢

4 /@ Dordonia 24 Vignobles Dubard Malbec Merlot 75 c|  19%%°

Bergerac AOC cértifié Agriculture biologique 75 c| 19¢5°
| Chateau Les Miaudoux

( Cote de Bergerac AOC
9| |

375cl13%° 0

Chateau Ladesvignes « vieilli en fut de chéne, Velours » 75 cl 19%5°

Cahors AOC 75 cl

Chateau d'Arquiés « vieilli en fut de chéne, Coups d'éclat » 19€°  §

| Coteaux de Glanes (fruité direct producteur) 19¢%°

Vin de Domme proche Sarlat 75 c| 19¢5° ' J/
Pécharmant AOC 375cl 15¢ i
Chateau Biran 75 cl 23¢50
Verre de vin 12 cl 3<s0

Verre de Pécharmant 12 cl 5<€s80

‘Boissons
‘ Biére Biologique artisanale 33 c| 4¢€2°
Blonde ou Brune 75 cl 12¢%°

Cidre fermier Agriculture Biologique 75 c| 12¢€5°
Jus de pommes fermier Agriculture Biologique 1L 9€9°

Jus de kiwis fermier Agriculture Biologique 25 cl 4€2°
Limonade BIO 75 c| 9¢€°°

Verre de jus de pomme ou limonade 3€2°

Eau minérale ou Gazeuse Abatilles 50 cl 3€° 1L 5¢
Infusion, Café avec surprlse de la ferme 2¢

y

B o '-\ \ ’\
L’abus d’alccol est dangereux pour la santé, ) Couvert supplémentaire par personne 6€
a consommer avec modération.

Prix nets TTC



CHATEAU LE PALUEL Kg

Une aventure bistorique depuis 1289

VUALATV

a5 km de SARLAT UN COMPLEXE FEODAL AVEC SOUTERRAIN REMARQUABLE

Ty wap
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WEC VUE lLlyl;/luI’.’z N 4} {I}y”/lw*/g
0 pretse aparl _—
@n plerre seche permet d’arrlver aun magmflquew
“belvédére panoramique surplombant la rlvlere T
Dordogne et Ia vallée des chateaux., \

Le départ se trouve au pied de la colline

a l'arriére du restaurant Le Rouffillac.

Une participation est demandée :

e 4€ / adulte
° 3€ / enfant (de5a15 ans)

RESTAURANT

Le Rouﬁﬁllac

UVERT Cuisine familiale

TOUTE LANNEE N
Menus, Planches apéritives,

Grandes assiettes typiques,
' Cote de baauf...

A CARLUX - Tél. 05 53 29 70 24
www.hotelrouffillacdordogne.com




