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Menu Gourmand

Entrée-Plat + Fromage + Dessert Q
21€% ;

%
¥

.

Généreuse salade périgourdine, avec gésiers de canard,
bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuits, magret séché et rillettes
de canard, boules melon, petits fruits et autres ingrédients

| Ou

Melon arrosé au vin de noix ou Monbazillac, avec tranches de
magret séché de canard, bloc de foie gras 30% morceau mi-cuit,
J rillettes de canard, petits fruits et salade

Et

A il Trou Joérigourcfin aux noix de la ferme,

glace aux noix maison et liqueur de noix,

peu alcoolisé, facilite la digestion S

Et

Rocamadour (fromage de chévre), noix, miel et petits fruits

Ou
Fromage de brebis, noix, miel et petits fruits

h Gateau aux noix de notre ferme,
\H et glace aux noix faite maison avec

les noix de |la ferme, sorbet fraise a;_'
et creme anglaise

Ou

Gaufre croquante de la ferme,
sorbet fraise et glace aux noix
faite maison

Prix nets TTC Couvert supplémentaire par personne 6€
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‘Menu Festin
Entrée + Plat + Fromage + Dessert
26€°° R

-,

Généreuse salade périgourdine, avec gésiers de canard, Y
bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuits, magret seché et rillettes 1

de canard, boules melon, petits fruits et autres ingrédients
Ou
Melon arrosé au vin de noix ou Monbazillac, avec tranches de

magret séché de canard, bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuits,
rillettes de canard, petits fruits et salade
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glace aux noix maison et liqueur de noix, + 2€
peu alcoolisé, facilite la digestion

* ’
P |
- Roti de veau, sauce aux girolles et pommes de terre sarladaises

. Ou
|
( Confit de canard, %,
~
\

Magret de canard,
|
sauce cepes ou péches et pommes de terre sarladaises + 2€ .\.
2

sauce cepes ou péches et pommes de terre sarladaises + 2€
, Ou

Ou
&> Omelette aux cepes, et pommes de terre sarladaises
Et

Rocamadour (fromage de chevre), noix, miel et petits fruits

fQ: .Ou

Fromage de brebis, noix, miel et petits fruits

— Et ——

Gateau aux noix de notre ferme,
et glace aux noix faite maison avec

les noix de la ferme, sorbet fraise
et creme anglaise

Ou

Gaufre croquante de la ferme,
sorbet fraise et glace aux noix
faite maison

S P

Couvert supplémentaire par personne 6€

Prix nets TTC
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) Menu Rega[
Entrée + Trou perigourdin + Plat + Fromage + Dessert |
A

29€°°
\ R
rf;?\ \ |

Généreuse salade perlgourdlne, avec gésiers de canard, e,

' bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuits, magret séché et rillettes “AA
" de canard, boules melon, petits fruits et autres ingrédients g
Ou
Melon arrosé au vin de noix ou Monbazillac, avec tranches de
magret séché de canard, bloc de foie gras 30% morceau mi-cuit;
‘rillettes de canard, petits fruits et salade

Et
) L«, Trou perigourdin aux noix de la ferme,
. O‘TTE@Q‘T) glace aux noix maison et liqueur de noix,
' peu alcoolisé, facilite la digestion
A R
I 1) :

{ < Omelette aux brisures de truffes tuber Melanosporum et tuber Brumaleg

L pommes de terre Sarladaises, réduction de vin de Cahors confit

Ou
( Foie gras de canard poélé, escalopé, sauce péches + 6€
| reduction de vin de Cahors confit et pommes de terre Sarladalses b
Y

Rocamadour (fromage de chévre), noix, miel et petits fruits
Ou

Fromage de brebis, noix, miel et petits fruits
g T — Et ——

Gateau aux noix de notre ferme,
et glace aux noix faite maison avec
les noix de la ferme, sorbet fraise
et creme anglaise

Ou
Gaufre croquante de la ferme,

sorbet fraise et glace aux noix =
N faite maison , =

Prix nets TTC Couvert supplémentaire par personne 6€
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Prix nets TTC
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A4 [a carte

Grandes assiettes généreuses typiques 17€ A

Généreuse salade périgourdine, avec gésiers, rillettes, )
magret de canard séché, bloc de foie gras 30% morceaux mi-cuit, A
petits fruits et autres 78

Melon arrosé au vin de noix ou Monbazillac, avec tranches de
magret séché de canard, rillettes de canard, bloc de foie

gras mi-cuit 30% morceaux et salade (en saison)
Assiette végétarienne

Salade, tomate, melon en saison, petits fruits,
fromage de brebis ou Rocamadour, pommes sarladaises et noix

’.Pfa,ts_ chauds comy[éts géné'reux et ty]aiolues

Pommes de terre Sarladaises et grand accompagnement :
salade, tomates, magrets séchés, rillettes de canard (assiette de 30 cm).

«La }01" éyamtion }oeut occasionner un }aeu f attente et nous nous en excusons »
Ro6ti de veau sauce girolles 18€50

Magret de canard sauce aux cépes ou sauce aux péches 20€50

Confit de canard sauce aux cépes ou sauce aux péches 20€50"—‘>
Omelette aux cépes 18€50
\]

Omelette aux cépes végétarienne avec Rocamadour ou brebis 18€50
Escalope de foie gras poélée sauce péches, 26€50

Omelette aux brisures de truffes, 20€50
(tuber Mélanosporum et tuber Brumale)

Tromages 4€50

Rocamadour ou Brebis,
noix, miel et petits fruits

‘Desserts 6,50€

Gateau aux noix de la ferme,
glace aux noix, sorbet fraise
fait maison et creme anglaise

Gaufre roulée a I'ancienne,
sorbet fraise et glace aux noix
faite maison
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‘Menu pétitounes
Menu Enfant moins de 12 ans N
N
10 € S

Assiette de charcuterie, avec magret séché et rillettes de canard,
pommes de terre sarladaises et petite salade tomate, melon

[

}\f\\t en dessert Gaufre de la ferme, avec sorbet fraises fait maison

N
12 €

Omelette nature Ou fines herbes,
pommes de terre sarladaises, assiette de charcuterie avec magre
séché, rillettes de canard et petite salade tomate, melon

Et en dessert Gaufre de la ferme,
2 avec sorbet fraise fait maison

16 €

Confit de canard, pommes de terre sarladaises
et assiette de charcuterie avec magret séché et rillettes de cana -

salade tomate, melon \
\I

Et en dessert Gaufre de la ferme,
avec sorbet fraise fait maison

Nous vous recommandons nos boissons issues v
de ["Agm’cufture Q%io[ogiolue Certzﬁées ‘A.‘B.

Jus de kiwis BIO fermier 25 cl 3€80
Jus de pommes BIO fermier 25cl 2€90 1L 7€80
Limona_d_e BIO 25cl 2€90 1L 7€80

Prix nets TTC Couvert supplémentaire par personne 6€
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?l}oer ﬂ'j’} d’u yays servis avec noix salées cjj(ertes 3€80 ¢

Vin de noix, ou péche, ou chataigne, ou verre de Monbazillac

’Vms ﬁ[cmcs et "Rosés direct joroymetmre

3

Bergerac Blanc 375cl 10€
,:/;\ ~) Chateau Ladesvignes sl 16€
Bergerac Rosé 375cl 10€
Chateau Ladesvignes 75 cl 16€

, }\‘dergerac Rosé AOC certifié Agriculture biologique 75 cI 19€ V.
Chateau Les Miaudoux

Monbazillac AOC (vin blanc liquoreux)

375cl 12€
Cave de Monbazillac 75cl  19€
2 4
' [/ © Vins ‘Rouges direct propriétaire
) Bergerac AOC 375 cl 10€
Chateau Ladesvignes 75cl  16€
P /@ Cahors AOC
- Chateau d’Arquies 75cl 16€

Bergerac AOC cértifié Agriculture biologique 75 c|l 19€
Chateau Les Miaudoux

Cote de Bergerac AOC 375 cl12€ A~
Chateau Ladesvignes « vieilli en fut de chéne, Velours » 75 cl 19€ 7
Cahors AOC 75 cl \
Chateau d’Arquies « vieilli en fut de chéne, Coups d'éclat » 19€

Vin de Domme proche Sarlat 75 cl 19€

Pécharmant AOC 375cl 14€ f -
Chateau Biran 75 cl 22€50

* Verre de vin 12 cl 3€60

Boissons

«_Biére Biologique artisanale 33 c| 3€80
Blonde ou Brune 75 cl 9€20

Cidre fermier Agriculture Biologique 75 cl 8€90 -
b Jus de pommes fermier Agriculture Biologique 1L 7€80
Jus de kiwis fermier Agriculture Biologique 25 cl 3€80
Limonade BIO 75 c| 7€80

Verre de jus de pomme ou limonade 2€90
Eau minérale ou Gazeuse Abatilles 1L 4€50 =
Infusion, Café avec surprise de la ferme 2€ £ . 4

Prix nets TTC

Couvert supplémentaire par personne 6€
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24200 ST-VINCENT LE PALUEL

06 73 53 18 53 - chateaulepaluel.wixsite.com/website

Malgré Uincendie perpétré par les allemands en 1944,
comme Louis de Funeés et Jean Gabin dans “le Tatoué %
vous conserverez de cette découverte un souvenir znoublzable.

ENTRE SARLAT ET SOUILLAC

COORDONNEES GPS : 44.877176 / 1.285997



